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ZUTATEN
50 ml Sahne, 30 % Fettgehalt
40 ml Sweet & Sour Mix

60 mlddiliifdipiiree
40 m| Tabu Q5%

GARNITUR
Kakaopulver

GLAS
Cocktail, gefrostet

ZUBEREITUNG
Blender

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG
Alle Zutaten mit crushed ice mixen,
abseihen und mit Kakaopulver bestreuen.



Peve CM& Y

Michael Meinke

ZUTATEN
1 Spritzer Angostura Orange Bitters

40 ml Mozart Dark BT

100 ml Birnennektar

20 ml Tabu (J§%

GARNITUR
Birnenfacher

GLAS
Cocktail, gefrostet

ZUBEREITUNG
Rihrglas, gefrostet

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG

Alle Zutaten auf Eiswiirfeln verriihren,
durch ein Sieb abseihen und mit dem
Birnenfacher dekorieren.



Taden Clude Cocletail

Bjorn Kjellberg

ZUTATEN

10 ml Zuckersirup, hausgemacht (2:1)

30 ml Zitronensaft, frisch gepresst

1 Spritzer Fee Brothers Orange
Bitters

50 ml Plymouth@h

10 ml Tabu %

GLAS
Cocktail, gefrostet

ZUBEREITUNG
Shaker, fine strain

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG
Alle Zutaten auf Wiirfeleis schiitteln
und durch ein Sieb abseihen.
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Nils Boese

ZUTATEN

2 Barloffel Puderzucker

30 ml Orangensaft, frisch gepresst
30 ml Zitronensaft, frisch gepresst

sullLicor 738
30 ml TabuJ§%

GARNITUR
Physalis

GLAS
Double Old Fashioned, gefrostet

ZUBEREITUNG
Shaker, fine strain

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG

Alle Zutaten mit Wiirfeleis schiitteln,
durch ein Sieb auf Eiswiirfel abseihen
und mit der Physalis dekorieren.



&
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Nils Boese

ZUTATEN

2 Barloffel Puderzucker

30 ml Zitronensaft, frisch gepresst
30 ml Orangen@Elf}, frisch gepresst
10 ml Tabu Classic Strong

40 ml Tabu@lF9

GARNITUR
Erdbeere

GLAS
Double Old Fashioned, gefrostet

ZUBEREITUNG
Shaker, fine strain

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG

Mit Wiirfeleis lange schiitteln, durch ein
Sieb auf Eiswiirfel abseihen und mit der
Erdbeere dekorieren.
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Nils Boese

ZUTATEN
1 Limette N
40-60 ml Tabu (J§%

GLAS
Double Old Fashioned, gefrostet

ZUBEREITUNG
Gasteglas

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG
Den Absinth auf Eiswiirfel
gieflen und umriihren, dann
den Saft der Limette langsam
dartiberflief3en lassen.



Mousdi Gong

Stephan Berg | Alexander Hauck

ZUTATEN
2 Spritzer The Bitter Truth Lemon Bitters
50 ml Woodford Reserve BourbondIiIES%

10 ml Tabu (g%

GARNITUR
Orangenzeste

GLAS
Double Old Fashioned, gefrostet

ZUBEREITUNG
Gasteglas

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG

Alle Zutaten auf Eiswiirfel gieflen, 2—3
Minuten umriihren, mit der Zeste abspritzen
und diese dazugeben. Wem es an Siif}e
fehlt, kann ein wenig Zuckersirup hinzu-
geben.



Nils Boese

ZUTATEN

20-30 ml Sahne

5 ml Zitronensaft, frisch gepresst

30 ml Orangensaft, frisch gepresst

50 ml Sweetbird Banana Smoothie

10 ml Giffard Créme de Bananes de Brasil

20 mEEIERF Smooth Vanilla

10 ml Tabu Classic Strong

30 ml TabuBJ§H

GARNITUR
Pitahayaspalte
Physalis

GLAS
Fancy, gefrostet

ZUBEREITUNG
Blender

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG
Alle Zutaten mit crushed ice mixen, abseihen
und mit den Friichten dekorieren.
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Nils Bo

ZUTATEN

2 Orangenachtel

3 Limettenachtel

60 ml Rose’s Lime Juice Cordial

60 ml Rose’s Lemon Squash

2 Spritzer Angostura Aromatic Bitters
20 ml Grand Marnier Cordon Rouge
20 ml Bacardi 151° ()

15 ml Tabu B9

GARNITUR
Orangenspalte
2 Cocktailkirschen mit Spief3

GLAS
Fancy, gefrostet

ZUBEREITUNG
Shaker, fine strain

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG

Auf3er Orangen- und Limettenachtel alle Zutaten mit
Eiswiirfeln kraftig und lange schiitteln, dann durch ein
Sieb auf crushed ice abseihen. Die Achtel iiber dem
Glas andriicken und dazugeben. Mit der Orangen-
spalte am Glasrand und dem Cocktailkirschen-Spief3
dekorieren. Mit einem Trinkhalm servieren.
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Nils Boese

ZUTATEN

2 Orangenachtel

3 Limettenachtel

60 ml Rose’s Lime Juice Cordial

60 ml Rose’s Lemon Squash

2 Spritzer Angostura Aromatic Bitters
20 ml Giffard Apricot Brandy

20 ml Bacardi 151° Gl

15 ml Tabu &%

GARNITUR
Orangenspalte
2 Cocktailkirschen mit Spief}

GLAS
Fancy, gefrostet

ZUBEREITUNG
Shaker, fine strain

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG

AuBer Orangen- und Limettenachtel alle Zutaten mit
Eiswiirfeln kréftig und lange schiitteln, dann durch ein
Sieb auf crushed ice abseihen. Die Achtel iiber dem
Glas andriicken und dazugeben. Mit der Orangen-
spalte am Glasrand und den Kirschen mit Spief3
dekorieren. Mit einem Trinkhalm servieren.



Talpn Baranilthalze

Nils Boese

ZUTATEN

20-30 ml Sahne

40 ml Orangensaft, frisch gepresst
50 ml Sweetbird Banana Tl
10—-20 ml Tabu Classic Strong

30 ml Tabu (3%

GARNITUR
Kaffeemehl
Pomelofacher

GLAS
Fancy, gefrostet

ZUBEREITUNG
Blender

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG

Alle Zutaten mit crushed ice mixen, abseihen
und mit Kaffeemehl bestreuen. Mit dem
Facher dekorieren und einen Trinkhalm
dazugeben.
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Nils Boese

ZUTATEN

10 ml Giffard Créme de Mente,
grin

10 ml Kahlda Kaffee(l/&]§

5 ml Tabu BJ§%

GLAS
Shot, gefrostet

ZUBEREITUNG
Gasteglas

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG
Absinth, Kahlda und Créme de
Mente langsam entlang des Glas-
randes schichten.



71 A n Mvvw
Boese

ZUTATEN
10 ml Giffard Cherry Brandy
10 ml Kahlda Kaffe el

5 ml Tabu ()%

GLAS
Shot, gefrostet

ZUBEREITUNG
Gasteglas

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG
Absinth, Kahlda und Cherry
Brandy langsam entlang des
Glasrandes schichten.



Botheminn Rnwz;ivﬂ( ly

Rob van Looy

ZUTATEN

10 ml Zuckersirup

20 ml Zitronensaft, frisch gepresst
10 ml Disaronno Originale

40 ml Bombay Sapphire (€D

10 m| Tabu G}

GLAS
Cocktail, gefrostet

ZUBEREITUNG
Shaker, fine strain

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG
Alle Zutaten auf Eiswiirfeln schiit-
teln und durch ein Sieb abseihen.



§ Taltn Pryve

Rob van Looy

ZUTATEN

1 Prise Jasminbliiten, getrocknet

15 ml Honigsirup

25 ml Zitronensaft, frisch gepresst

40 ml Grand Marnier Cordon
Rouge (K7

10 m| Tabu ()%

GLAS
Cocktail, gefrostet

ZUBEREITUNG
Shaker, fine strain

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG
Alle Zutaten auf Eiswiirfeln schiit-
teln und durch ein Sieb abseihen.



Werltad Chocolpte

Kent Steinbach

ZUTATEN

2 Salbeiblatter

6 rote Pfefferkérner

40 ml Mozart{@ B Cream
20 ml Mozart Chocolate Spirit
1 Barloffel Tabu (038

GARNITUR
Salbeiblatt
Pfefferkdrner, rot

GLAS
Cocktail, gefrostet

ZUBEREITUNG
Shaker, fine strain

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG

Den Mozart Chocolate Spirit mit einem Brenner
erwarmen, die Pfefferkorner zerdriicken und mit
dem Salbei dazugeben. Den Absinth anziinden
und langsam dariiberflief3en lassen, mit Mozart
Gold abldschen. Auf Eiswiirfeln kraftig und lange
schiitteln, durch ein Sieb abseihen und mit Salbei
und etwas zerstoBenem roten Pfeffer garnieren.
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Kent Steinbach

ZUTATEN

1 Chilispitze

10 ml Sahne

40 ml Mozart@EEE Cream
20 ml Grey Goose La Vanille

1 Barloffel Tabu BJ§

GARNITUR
Chilischote
Vanilleschote

GLAS
Cocktail, gefrostet

ZUBEREITUNG
Shaker, fine strain

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG

Den Vodka und die Chilispitze mit einem glatten
StoBel behutsam andriicken, dann die restlichen
Zutaten dariibergiefien. Auf Eiswiirfeln kraftig
und lange schiitteln, durch ein Sieb abseihen
und mit einer kleinen roten Chili - und Vanille-
schote am Glasrand dekorieren.



Le /v//j %jn

Marco™Pani

ZUTATEN

1 grof3es Stiick Ananas

20 ml Limettensaft, frisch gepresst
20 ml Monin Figue Sirup

50 m| Beefeater (€D

20 ml Tabu (0%

GLAS
Cocktail, gefrostet

ZUBEREITUNG
Shaker, fine strain

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG

Die Ananas mit einem glatten StofRel
zerdriicken, die anderen Zutaten
dariibergiefien, auf Eiswiirfeln kraftig
schiitteln und durch ein Sieb abseihen.



]
Christian Heiss

ZUTATEN

10 ml Frangelico

10 ml Grand Marnier Cordon Rouge

20 ml Mozart Dark{@i B

20 ml Carpano Antica Formula

20 ml Tabu (g%

GARNITUR
Orangenspirale
Koriandersamen
Chillikerne

GLAS
Cocktail, gefrostet

ZUBEREITUNG
Riihrglas, gefrostet

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG

Alle Zutaten auf Eiswiirfeln verriihren, abseihen,
mit der Orangenspirale abspritzen und diese
dazugeben. Die Samen und Kerne aus einer Miihle
obenauf geben.
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Tom Schulze

ZUTATEN

1 Spritzer Zitronensaft, frisch gepresst

10 ml Rose’s Lime Juice Cordial

2 Spritzer The Bitter Truth Orange
Bitters

20 ml Lillet, weiss

30 ml Saint James Royal Ambre SUINF

15 ml Tabu (J§%

GLAS
Cocktail, gefrostet

ZUBEREITUNG
Shaker, fine strain

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG
Alle Zutaten auf Eiswirfeln schiitteln
und durch ein Barsieb abseihen.
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Rob van Looy

ZUTATEN
30 ml Espresso
20 ml Tia Maria

40 ml Tanqueray &}

10 ml Tabu 3§y

GARNITUR
3 Kaffeebohnen

GLAS
Cocktail, gefrostet

ZUBEREITUNG
Shaker, fine strain

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG

)

Alle Zutaten mit Wiirfeleis schiitteln

und durch ein Sieb abseihen. Die

Kaffeebohnen mittig obenauf legen.



TMVWJ @ Howe j

Roman Milostivy

ZUTATEN

2 Spritzer The Bitter Truth Jerry Thomas
Own Decanter Bitters

2 Spritzer The Bitter Truth Orange Bitters

5 ml Drambuie

15 ml Carpano Antica Formula

50 ml Balvenie Single Barrel 15 yrs {7

5 ml Tabu 039

GARNITUR
Orangenzeste

GLAS
Cocktail, gefrostet

ZUBEREITUNG
Riihrglas, gefrostet

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG
Alle Zutaten auf Eiswiirfeln verriihren,
abseihen und mit der Zeste garnieren.



A {M (&wﬁvm(élv

Marian Beke

ZUTATEN

2 lange Zitronenzesten

45 ganze Gewiirznelken

20 ml Honigwasser, hausgemacht (1:1)

50 ml stilles MineralTEEETSF
37,5 ml Tabu (J§%

GARNITUR
Mandelsplitter

GLAS
Cocktailschale, gefrostet

ZUBEREITUNG
Shaker, fine strain

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG

Zesten und Gewiirznelken in den Shaker
geben, die restlichen Zutaten dariibergief3en,
dann Eiswiirfel hinzugeben und schiitteln.
Durch ein Sieb abseihen, Mandelsplitter
obenauf legen und anbei gerdstete, mit Honig
glasierte Mandeln servieren.



{chor ‘N’ Reoll

Ulf Neuhaus

ZUTATEN

35 ml Sahne

2-3 Spritzer The Bitter Truth Aromatic
Bitters

LRI EE X Chocolate,

25 ml Eierlikor

10 ml Tabu BJ§%

GARNITUR
Bitterschokolade, mindestens 70%
[CLELERIE]

GLAS
Cocktailschale, gefrostet

ZUBEREITUNG
Shaker, fine strain

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG

Alle Zutaten mit Wiirfeleis kraftig schiitteln,
durch ein Sieb abseihen und die Schokolade
dariiberreiben.



Timo Janse

ZUTATEN
3 Tropfen Elixir Végétal de la Grande-
Chartreuse

25 ml Mozart(@EJELE Spirit

35 ml Tabu (J§%

GARNITUR
Mandeln, geraspelt

GLAS
Cocktailschale, gefrostet

ZUBEREITUNG
Rihrglas, gefrostet

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG
Alle Zutaten auf Eiswiirfeln gut verriihren,
abseihen und mit Mandeln garnieren.



f C P’WCmM’t

Ulf Neuhaus

ZUTATEN

40 ml Mangosaft

20 ml Mozart Chocolate Cream
20 ml Licor 43

20 ml Absolut CitrondVeX[&F

10 ml Tabu B}

GARNITUR
Parmesan

GLAS
Cocktailschale, gefrostet

ZUBEREITUNG
Shaker, fine strain

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG

Aufder Mozart Chocolate Cream alle Zutaten
auf Eiswiirfeln schiitteln, durch ein Sieb
abseihen, dann Mozart White langsam in die
Mitte flieBen lassen und etwas Parmesan
dariiberreiben.



{ehor Me Amadens

Ulf Neuhaus

ZUTATEN

1 Barloffel blauer Mohn

30 ml Sahne

10 ml Giffard Ginger of the Indies
10 ml Agwa o
40 ml Mozart{@sIdEL
1 Barloffel Tabu (5%

¥ Cream

GARNITUR
blauer Mohn
Orchideenbliite

GLAS
Cocktailschale, gefrostet

ZUBEREITUNG
Shaker, fine strain

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG
Alle Zutaten auf Eiswiirfeln schiitteln, durch
ein Sieb abseihen, mit Mohn bestreuen und
mit der Bliite dekorieren.



Taltn Sosr @/w[&

Julien Gualdoni

ZUTATEN

1 Eiweif’

30 ml Zitronensaft, frisch gepresst
20 ml Rohrzuckersirup

el PG ranatapfe igie

40 ml Tabu (5%

GLAS
Cocktailschale, gefrostet

ZUBEREITUNG
Shaker, fine strain

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG

Alle Zutaten auf Eiswiirfeln
kraftig schiitteln und durch ein
Sieb abseihen.
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Michael Meinke

ZUTATEN
40 ml Espresso
40 ml Mozart Dark Chocolate

40 mAFSME 1921 Reserva Especial
10 ml Tabu (3§}

GARNITUR
3 Kaffeebohnen

GLAS
Cocktailschale, gefrostet

ZUBEREITUNG
Shaker, fine strain

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG

Alle Zutaten mit Wiirfeleis kraftig
schiitteln und durch ein Sieb abseihen.
Mit den Kaffeebohnen dekorieren.



Viewa Meets Pavis

Nils Boese

ZUTATEN

1 Barloffel Puderzucker
RS Espresso 2

30 ml Mozart Dark Chocolate
20 ml Tabu OJ§%

Sahne

GARNITUR
1 halbe Erdbeere

GLAS
Cocktailschale, gefrostet

ZUBEREITUNG
Shaker, fine strain

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG

AuBer Sahne alle Zutaten mit wenig Wiirfel-
eis sehr lange schiitteln und durch ein Sieb
abseihen. Leicht angeschlagene Sahne
dariibergleiten lassen. Mit der Erdbeere
am Glasrand dekorieren.
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ZUTATEN
200 ml Apfelsaft
20 ml Berentzen Apfel

sl Wodka j
5 ml Tabu (%

GARNITUR
Orangenscheibe
Zimtstange

GLAS
Toddy

ZUBEREITUNG
Topf

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG

Alle Zutaten erhitzen und ins Glas gief3en.
Mit der Orangenscheibe und der Zimtstange
dekorieren.



Nils Boese 71(

ZUTATEN

3 Espressobohnen

1 Barloffel Rohrzucker

20 ml Cardenal Mendoza Solera Gran Reserva

B a
20 ml TabuRJf)
1 doppelter Espresso

GARNITUR
Orangenzeste

GLAS
Kaffeetasse

ZUBEREITUNG
Gasteglas

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG

Aufier Espresso alle Zutaten mit Wasserdampf
erhitzen. Wenn sie aufklaren, Erwdarmungsprozess
beenden, anziinden und mit der Zeste abspritzen.
Mit heiRem Espresso abloschen und dann die
Zeste dazugeben. Mit einem Loffel servieren.



by, o Japmaese Houmor
Chr/s Doig

ZUTATEN

15 ml Calpico

1 Spritzer Granatapfelsirup, hausgemacht 1:1
5 ml Limettensaft, frisch gepresst

30 ml Apfelsaft

5 ml Sailor Jerry Spiced G

15 ml Tabu BJ§%

GARNITUR
Apfelfacher

GLAS
Double Old Fashioned, gefrostet

ZUBEREITUNG
Shaker, fine strain

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG

Alle Zutaten mit Wiirfeleis schiitteln, durch
ein Sieb auf Eiswiirfel abseihen und mit
dem Facher dekorieren.



Le Malin, fﬂvj(&

Heinz Kaiser

ZUTATEN

4—5 Thai-Basilikumblatter

30 ml Limettensaft, frisch gepresst

20 ml Palmzuckersirup, hausgemacht (2:1)
20 ml Cointreau

50 ml 10 Cane G
10 m| Tabu (BJ§%

GARNITUR
Kirsche
Limettenspirale
Orangenspirale

GLAS
Double Old Fashioned, gefrostet

ZUBEREITUNG
Shaker, fine strain

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG

Alle Zutaten mit Wiirfeleis kurz und kraftig
schiitteln und durch ein Sieb auf Eiswiirfel
abseihen. Mit der Kirsche und den Spiralen
dekorieren.



Hardeep Rehal

ZUTATEN

5 Zweige Krauseminze, israelisch
3 cm Gurke

30 ml Honigsirup

30 ml Limettensaft, frisch gepresst
40 ml Green Mark Ryem

20 ml Tabu

GARNITUR
Gurkenspirale

GLAS
Double Old Fashioned, gefrostet

ZUBEREITUNG
Shaker, fine strain

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG

Die Minze mit einem glatten StoRel andriicken,
Gurke in kleine Stiicke schneiden und dazuge-
ben. Die anderen Zutaten dariibergiefien, mit
Wiirfeleis schiitteln, durch ein Sieb auf crushed
ice abseihen und mit der Spirale dekorieren.
Mit einem Trinkhalm servieren.
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Markus Heinze

ZUTATEN
20 ml Mozart Chocolate Spirit
30 ml Carpano Antica Formula

sl Camparijiiats
10 ml Tabu {2]§h

GARNITUR
Grapefruitzeste

GLAS
Double Old Fashioned, gefrostet

ZUBEREITUNG:
Gasteglas

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG

Eiswiirfel hineingeben, die Zutaten
dariibergiefien und verriihren. Mit der
Zeste abspritzen und diese dazugeben.
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Fluido — bar die notte

ZUTATEN
100 ml Mandarinenpiiree,
sizilianisch
40 ml Leonardo Spadoni Rosolio
N likor
40 ml Tabu 3%

GLAS
Double Old Fashioned, gefrostet

ZUBEREITUNG
Mixer

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG
Alle Zutaten trocken, d. h. ohne Eis,
mixen und auf Eiswiirfel abseihen.



Nils Bgese

fr, e

ZUTATEN

2 Barloffel Puderzucker

25 ml Granini Kirschsaft ,
20 ml Captain Morgan Spiced Gold{({iip

40 ml Tabu (g%

GARNITUR
Karambolefacher

GLAS
Double Old Fashioned, gefrostet

ZUBEREITUNG
Shaker, fine strain

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG

Alle Zutaten mit Wiirfeleis schiitteln,
durch ein Sieb auf Eiswiirfel abseihen
und mit dem Facher dekorieren.
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Patrick Burger — Palffy Club, Wien

ZUTATEN
1 Eiweif3
20 ml Zitronensaft, frisch gepresst

25 ml Monin{M&EEl= Sirup
50 ml Tabu (0%

GLAS
Double Old Fashioned, gefrostet

ZUBEREITUNG
Shaker, fine strain

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG

Alle Zutaten mit Wiirfeleis kraftig
und lange schiitteln, durch ein
Sieb auf Eiswiirfel abseihen.



@ ]
Andrew Nicho[Z}

ZUTATEN

2 Limettenkeile

30 mlAnanassaft

45 ml Sonnemadtel&F Herb

23 ml Tabu (Of)

Fentimans Ginger Beer

GARNITUR
Ingwer

GLAS
Longdrink, gefrostet

ZUBEREITUNG
Gasteglas

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG

Aufler Ginger Beer und Limettenkeile alle
Zutaten in das mit Eiswiirfeln gefiillte Glas
gieflen, mit Ginger Beer auffiillen, die Limetten-
keile dariiber auspressen und dazugeben.
Umriihren und mit einer langen Scheibe Ingwer
dekorieren.
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Markus Blattner

ZUTATEN

5—6 Minzeblatter

3 Spritzer Angostura Aromatic Bitters
10 ml St. Germain _

40 ml Bacardi Reserve (i

5 ml Tabu (BJ§%

200 ml Apfelsaftschorle

GLAS
Longdrink, gefrostet

ZUBEREITUNG
Gasteglas

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG

Die Minze mit einem glatten Stof3el behut-
sam andriicken, auBer Apfelschorle alle
Zutaten dariibergiefen und verriihren.
Eiswiirfel dazugeben, mit der Schorle
auffullen und nochmals umriihren.
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Stephan Berg | Alexander Hauck

ZUTATEN

2 Barloffel Rohrzuckersirup

8o ml Orangensaft, frisch gepresst

2 Barloffel The Bitter Truth Orange Bitters
60 ml Plymouth (€Y

1 Barloffel Tabu Classic

20 mlTabum

GARNITUR
Zuckerrand
Orangenspirale

GLAS
Longdrink, gefrostet

ZUBEREITUNG
Shaker, fine strain

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG

Den Rand des Glases mit einem Orangenviertel
befeuchten, anschliefend in einer mit Zucker
gefiillten Untertasse drehen, mit Wiirfeleis
fiillen und die Orangenspirale dazugeben. Alle
Zutaten auf Eiswiirfeln kraftig schiitteln und
durch ein Sieb abseihen.
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Stephan Berg | Alexander Hau

ZUTATEN

3 Spritzer The Bitter Truth Old Time
Aromatic Bitters

40 ml Tabu (J§% o

160 ml D&G Old Jamaican{Eilg:0

sox s

er;

GARNITUR
Orangenspirale

GLAS
Longdrink, gefrostet

ZUBEREITUNG
Gdsteglas

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG

Absinth und Bitters im Glas auf Eiswiir-
feln verrithren, mit Ginger Beer auffiil-
len und die Spirale dazugeben.



Gvand Glnce Blancne

Michael Meinke — Triobar, Berlin

ZUTATEN

1 Kugel Vanilleeis

20 ml Mozart Chocolate Cream

30 ml Boudier Créme de Mire Brombeerli&l§

30 mlTabum

GARNITUR
Zimt
Brombeere

GLAS
Longdrink, gefrostet

ZUBEREITUNG
Blender

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG

Alle Zutaten mixen, durch ein Sieb auf
zerstoBenes Eis abseihen und mit Zimt
bestreuen. Die Brombeere obenauf legen
und Trinkhalm dazugeben.



Torsten Spuhn

ZUTATEN

2 Zweige Thymian

10 ml Monin Griiner Tee Sirup

30 ml Limettensaft, frisch gepresst

8o ml Granini Apfelsaft

30 ml Colbeck Ginger Wine

20 ml Old Krupnik Polish Honey Liqueur
20 ml Chartreuse, griin

30 mI4EMIEjose Cuervo Clésico

20 mlTabum

GARNITUR
Thymianzweige
Ingwer

GLAS
Longdrink, gefrostet

ZUBEREITUNG
Shaker, fine strain

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG

Alle Zutaten mit Wiirfeleis schiitteln und durch
ein Sieb auf Eiswiirfel abseihen. Mit Thymian
und zwei Scheiben Ingwer dekorieren.
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Stephan Berg | Alexander Hauck

ZUTATEN

10 ml D‘arbo Holunderbliiten Sirup

15 ml Limettensaft, frisch gepresst

60 ml Ocean Spray (@&l 4 Saft

2 Spritzer The Bitter Truth Old Time
Aromatic Bitters

20 ml Tabu Red

20 mlTabum

GLAS
Longdrink, gefrostet

ZUBEREITUNG
Shaker, fine strain

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG

Alle Zutaten mit Wiirfeleis kraftig
schiitteln und durch ein Sieb auf Eis-
wiirfel abseihen.



Nils Boese r

ZUTATEN

30 ml Orangensaft, frisch gepresst
60 ml Sweetbird Mango Smoothie

30 ml Appleton Dark ()
30 ml Tabu (5%

GARNITUR
Physalis
Cantaloupe-Melonenfdcher

GLAS
Fancy, gefrostet

ZUBEREITUNG
Blender

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG

Alle Zutaten mit crushed ice mixen und
durch ein Sieb abseihen. Mit der Physalis
und dem Facher dekorieren.
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Kent Steinbach

ZUTATEN
30 ml Zitronensaft, frisch gepresst
15 ml Zuckersirup

15 ml Chambord (X7

30 ml TabufJ§)

GARNITUR
Brombeeren

GLAS
Tumbler, gefrostet

ZUBEREITUNG
Shaker, fine strain

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG

Alle Zutaten mit Wiirfeleis schiitteln und
durch ein Sieb auf zertof3enes Eis gefiillte
abseihen. Behutsam umriihren und mit
Brombeeren garnieren. Mit einem kurzen
Trinkhalm servieren.



DAL

Peter Schoening

ZUTATEN

3 Zweige frischer Basilikum
1/4 Zitrone in Stiicken

15 ml Rohrzuckersirup

30 ml Tabu OJfY)

50 ml Thomas HenrySTISKCEIEEF

GARNITUR
grof3es Basilikumblatt

GLAS
Tumbler, gefrostet

ZUBEREITUNG
Shaker, fine strain

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG

Basilikum und Zitrone im Shaker mit einem
glatten Stofel zerdriicken. Absinth und Sirup
dariibergief’en und auf Wiirfeleis schiitteln.
Durch ein Sieb auf Eiswiirfel abseihen, mit Spicy
Ginger auffiillen und behutsam umriihren. Mit
Basilikum dekorieren.



The Dvy Fonppé

Christian Rof3 | Dar

ZUTATEN
10 ml Zitronensaft, frisch gepresst
5 ml Zuckerswup

50 ml Tabu OJ§%
60 ml stilles Wasser

GARNITUR
Orangenscheibe, gedorrt
Minzespitze

GLAS
Fancy, gefrostet

ZUBEREITUNG
Gasteglas

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG

Alle Zutaten in das Glas geben, mit zer-
stof’enem Eis auffiillen und umriihren.
Mit Orange und Minze dekorieren.



Erik Waxweiler

ZUTATEN

10 ml Ahornsirup

2,5 ml Chartreuse Verte
10 ml Freihof Enzian

50 ml Asbach{TEXIYSEREF S Jahre
20 ml Tabu 0%

GARNITUR
Orangenzeste

GLAS
Old Fashioned, gefrostet

ZUBEREITUNG
Rihrglas, gefrostet

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG

Das Glas mit Absinth auswaschen, Uber-
schuss abgiefen und zuriick in den Froster
stellen. Die restlichen Zutaten auf Eis-
wirfeln verriihren und abseihen. Mit der
Zeste dekorieren.






